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tafelgarnituur.

Stengels van rozijnenbrood
pompoencréme - pompoenpitolie

Speltcrackers
cavolo nero dip - gepofte gierst

Vierluik
balsamico-uitjes - winterpeenchips - broodbosje -
duxelles mayonaise

Roodlof & witlof
hartige sinaasappelmarmelade - dragongel

Geroosterde winterse notenmix
walnoot - amandel - boon . cranberries - sultana



borrelhappen.

Koude hapjes

Mini hartige cake
gerookte biet - Tomasu - bietenscheut

Mini cornetto
zalmtartaar - ingelegde bloemkool - currycreme

Tartelette
krabmayonnaise - tapioca - Ghoa Cress

Brioche krokant
steak - dragon - boekweit

Krokant van Parmezaanse kaas
wortelmousse - geraspte pistache

Warme hapjes

Mini hartige oliebol
gedroogde ham - groene kruiden - zwarte knoflookdip

Mini quiche
rendang van jackfruit - rode koolgel - nori crumble
Risottini
truffel - bospaddenstoel - kruidenmayonaise

Mini aardappelkoek
gepekelde zalm - gezouten citroen - bronzen venkel

Mini linzenbal
harissa - koriander - curry-muglaicréme






soepen.

Warme soepen

Gele erwtensoep
gele peen - ras el hanout - kKokosmelk - knoflookolie

Peruaanse aardappelsoep
crumble van schapenkaas - gezouten walnoot

Pompoensoep
winterpeen - appel - creme fraiche - kaneelroom

Koude soepen

Gazpacho van rode kool
créme fraiche - peterselieolie - winterse granola

Ajo blanco
landbrood - witte amandel - druiven -
zoetzuur van venkel - zuurdesemkaantjes



sit down dinner.

Gebrande makreel
coquille - algen - duindoornbes -
holy smoke bouillon

Runderlende
aardpeer - uienpuree - La Chinata jus - winterse granola

Amandelfinancier
pompelmoes - karnemelkvinaigrette -
basilicumolie - cresson

Zeebaarstartaar
koolraap - Granny Smith -
sambal matah - Oost-Indische kers

Hertenrugdfilet
gebakken polenta - gebrande pompoen - bramenjus

Spekkoek van Cointreau
pure chocolade - gezouten karamel .- mandarijncompote



sit down dinner.

Dry aged biet
gekonfijte Chiogga - shiso kombucha -
blauwe bes - Red Love appelazijn

Knolselderijsteak
zwarte knoflookglace - lavas - gepofte
amarant - Belper Knolle

Pompoen
pompoenpitsorbet - Koffie - soja

butterscotch - schaafijs

Dit menu is volledig vegetarisch






walking dinner.

Dry aged rode biet
shiso kombucha - ingelegde blauwe bes -
Red Love appelazijn

Ceviche van kabeljauw
mandarijnvinaigrette . geweckte rode ui -
krokante maiscrunch

Kalebas velouté
creme crue - miso - shiitake - zuurdesemcrumble -
groene kruidenolie

Knolselderijsteak
lavas - amarant - Belper Knolle

Gekonfijte eend
barbecue-mais - maiscréme - crumble van eendenhuid

All nuts
notenijs ‘Rocher’ espresso - pinda - hazelnoot



walking dinner.

Gepekelde makreel
mierikswortel - dragon - venkel - Gruyeré

Coquille
beurre blanc van geroosterde taugé - citrus gel - koolraap -
rozemarijn - pompoen - toffee

Risotto van aardpeer
blauwe kaas - zwarte olijf - mosterdzaad -
balsamico - peterselie

Mabre van aardappel
Zeeuws spek - dashi beurre blanc - viseitjes

Zacht gegaard draadjesvilees van hert
specerijen zuurkool - schuim van kastanje

Gemberfinancier
gepocheerde ananas - roze peper
meringue - dropijs






winters buffet.

Koude gerechten

Sashimi van blackened zalm
groene linzen - zoetzure spitskool - paddenstoelen

Witte bonen
gepofte tomaat salsa - lavas - granaatappel - hazelnoten - crumble

Tabouleh van bulger
pastinaak - rode ui - Baharat kruiden - platte peterselie

Rogge carré brood
pompoenhummus - korianderolie

Warme gerechten

Geroosterde brisket
eekhoorntjesbrood - volle rode wijnjus - winterse granola

Gestoomde en gepekelde kabeljauw
boerenkool - spruitje - Tomasu beurre blanc

Risotto van gele biet
walnoot - geitenkaas

Dessert

Gebakken appelcrumble
amandelspijs - vanillesaus - gezouten karamel

Het dessert wordt uigeserveerd






streetfood.

Koude gerechten

Gepofte biet
geitenkaascrumble - notencrunch - boekweit

Quinoa bowl
pulled chicken - zoetzure biet -
gezouten amandel - bosui

Roseval bowl
gebrand buikspek - kimchi - hoisin

Warme gerechten

Gele erwtensoep
gele peen - ras el hanout - kokosmelk - knoflookolie

Pompoensoep
winterpeen - appel - creme fraiche - kaneelroom

Haut dog
cheddar - rode peper - zuurkool - soja-sesammayonnaise - krokante ui

Grillburger
brioche - gerookte kaas - wortelchutney

Soft shell taco
krokante kip - pittige salsa - atjar van rode kool

Risotto van parelgort
pompoencréme - pompoenpitolie - pompoenchips
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